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Het omslag van dit menu is gemaakt van imitatieleer.

lente
spring



biodiversiteit op je bord
 

Biodiversiteit van het plantenrijk is onmisbaar voor het leven op 

aarde. Ook met wat je eet, kan je bewust kiezen voor behoud van 

biodiversiteit. 

 

De manier waarop een groot deel van ons voedsel wordt

 geproduceerd, zorgt voor verlies van biodiversiteit.

 De Oranjerie is ambassadeur van Biodiversiteit op je Bord. 

Hiermee letten we met het samenstellen van de kaart op de

 ingrediënten, de herkomst ervan en de impact op de aarde.

www.biodiversiteitopjebord.nl

hortus.nl



wit white – sauvignon blanc 	 5,80 - 28,00

Zuid-Frankrijk - frisse wijn met tonen van citrus  

South of France- fresh, fruity wine with notes of citrus

wit white – viognier 	 6,25 - 30,00

Languedoc, Zuid-Frankrijk - rijke wijn met bloemige geur en de smaak van exotisch 

fruit 

Langeduedoc, South of France- rich wine with floral scent and the taste of exotic 

fruits

rosé rose –touriga nacional, syrah, tinta roriz 	 5,80 - 28,00

Tejo, Portugal - droge, fruitige, zachte en zuivere rosé

Tejo, Portugal- dry, fruity, soft and pure rosé

rood red – pinot noir, touringa nacional  	 5,80 - 28,00

Tejo, Portugal - volle wijn met donker fruit waaronder rode bessen

Tejo, Portugal - full-bodied wine with dark fruits including red currants

rood red – merlot, tempranillo 	 6,25 - 30,00

Rioja, Spanje - volle, warme en zachte wijn met oosterse kruiden  

Rioja, Spain - full-bodied, warm and soft wine with oriental herbs 

cava cava – codorniu ecologica brut  	 8,50 - 32,00

Spanje – bubbel van het druivenras macabeo, met tonen van wit fruit en zachte zuren 

Spain – bubbels of the grape variety macabeo, with white fruit notes and a soft acidity

wijnen wines 
biologisch - ecological

 Vier de liefde in de 

betoverende omgeving van de Hortus! 

Van mei tot oktober is 

onze prachtige tuin dé plek voor 

een onvergetelijke bruiloft. 

Omringd door groen wordt jullie 

speciale dag nóg magischer.

Boek nu en maak jullie droombruiloft 

werkelijkheid!

Voor meer informatie kunt u mailen 

naar events@dehortus.nl

 

trouwen in de hortus glas - fles

glass - bottle

u kunt bij ons alleen pinnen, geen cash betalingen mogelijk
we are a pin only venue, no cash accepted 



				    - all day -  

	        geserveerd op zuurdesem - served on sourdoughbread

boterham met potverdorie jam                                                  4,00

slice of bread with potverdorie jam

bloemkool & kappertjesspread 			      	   9,50 

cauliflower & caper spread

caprese met buffelmozzarella, tomaat & daslook pesto 	  10,50 

caprese with buffelmozzarella, tomato & wild garlic pesto 

pittige eiersalade  						      10,50

spicy egg salad

 

			            tosti’s - toasties

		              tosti van naanbrood - grilled naan

biologische kaas tosti met asperge & daslook pesto 	              8,50

organic grilled cheese with asparagus & wild garlic pesto 

geitenkaas tosti met appel, walnoot en tijm 	  8,50

goatcheese tosti with apple, walnut & thijm 
 
		   
		     van het moment - at the moment
 

soep van de dag met brood                                                   8,00

soup of the day with bread 
 

quiche van het moment met salade                                          14,50

quiche of the day with salad

eten food
 

gulpener 

pils pilsener 	 4,00 

vlierbloesem blond elderflower blond	 5,00

korenwolf witbier korenwolf white beer	 5,00

pilsener 0.0% pilsener 0.0%	 4,00

IPA 0,3% IPA 0,3%	 4,00

aperol spritz 	 10,50

aperol, prosecco, bruiswater, sinaasappel 

aperol, prosecco, sparkling water, orange 

botanical spritz 	 12,50

Willem’s Wermoed Dry, tonic, citroen, tijm.

Willem’s Wermoed Dry, tonic, lemon, tyme

gin & tonic 	 12,50

tangueray gin, tonic & sinaasappel

tangueray gin, tonic & orange

willem’s mocktail (0,17% alcohol) 	 10,50

sinaasappel&grapefruit of framboos&passion aperitief, tonic & tijm 

orange&grapefruit or raspberry&passion aperitif, tonic &thyme 

bieren beers

cocktails



             hortus specials 

 

salade van witlof met sinaasappel 			      	  12,50 

salad of endive with orange

met gelegde radijs, rode ui & pecannoten + optie buffelmozzarella (+2,50)

with pickled radish, red onion & pecan nuts + option buffelmozzarella (+2,50)

salade met geroosterde groene asperges 		     	  12,50 

salad with roasted asparagus

met tuinerwten, waterkers, munt & ingelegde rabarber + optie feta (+2,50)

with garden peas,  water cress, mint & pickled rhubarb + option feta (+2,50) 

zoete aardappel frittatta met seizoensgroenten 	    	  14,50 

sweet potato fritatta with seasonal vegetables

extra’s

kleine soep van de dag small soup of the day                                 4,00

kleine salade side salad                                                                    4,00

koude dranken cold drinks

ecotap water ecotap water 0,25 cl - 0,70 cl	 2,25 - 4,00

bruisend of plat  

sparkling or still

ijskoffie ice coffee met melk, with milk +0,50	 4,00

wilde ijsthee wild iced tea 	 4,50

met plat of bruiswater 

with still or sparkling water 

tulpenlimonade tulip lemonade                                                    4,50			 

met plat of bruiswater 

with still or sparkling water

bloesem power blossom power	                                                       4,50 

vlierbloesemlimonade met plat of bruiswater

elderflower lemonade with still or sprakling water

madam ginger 	                                                       4,50 

gemberlimonade met plat of bruiswater

ginger lemonade with still or sprakling water

schulp sappen juices                                                                        3,80

appel / tomaat / appel & aardbei  

apple / tomato / apple & strawberry

fr itz frisdrank fritz soft drink 	 3,80

cola / cola zero

naturfrisk   	 4,00
tonic   

verse jus d’orange fresh orange juice 200 ml - 300 ml 	         4,00 - 5,00

chocolade melk chocolate milk (tony chocolonely’s)	 3,90

melk milk 	 2,50

Vegetarian      Vegan   



 
vraag het personeel voor de zoetigheden 

of neem een kijkje in de vitrine 

 

Ask the staff for the sweets or take a look at the cake display

zoetigheden sweets

koffie 	 3,50

espresso 	 3,20

cappuccino 	 4,00

cortado 	 3,30

espresso macchiato  	 3,30

latte 	 4,50

latte macchiato 	 4,50

flat white	 4,80

dubbele espresso 	 4,20

dubbele espresso macchiato 	 4,50

chai latte / dirty chai latte                                                     5,00 - 5,50

matcha latte                                                                                  5,00

warme chocolade melk hot chocolate 	 4,00

thee tea 	 3,00

verse thee fresh tea 	 3,90

munt / gember / tijm / citroen 

mint / ginger/ tyme / lemon 

slagroom whipped cream                                                                0,50 

*keuze uit koemelk of havermelk *choice dairy milk or oatmilk 

warme dranken hot drinks

groentechips vegetable chips  	 5,50

notenmix mixed nuts 	 6,00

gemengde olijven mixed olives  	 6,00

brood met (on)kruidenboter bread with herb butter  	 6,00

snacks


