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Welkom in de Oranjerie, 

De Hortus staat voor harmonie, schoonheid 

en inspiratie. We willen dat onze bezoekers  

dit overal kunnen ervaren, zowel in de tuin 

en kassen als hier in het café. 

Daarom vragen we jullie hier geen telefoon 

of laptop te gebruiken.

Geniet van het moment!

 

 

Welcome at the Orangery, 

The Hortus has a mission to bring 

harmony, beauty and inspiration. We want 

to ensure a good experience to all our 

visitors, in the garden

as well as here at the cafe. 

Therefore, we ask you not to use 

phones or laptops.

Enjoy the moment!

De Konjac (Amorphophallus konjac) is een 

plant uit de aronskelkfamilie. Het is een 

opvallende verschijning door zijn donkerpaarse 

bloemkelk. In het wild groeit de plant in Japan 

en China, waar ze de wortelknol in de keuken 

gebruiken als geleermiddel. De plantaardige 

‘zalm’ in onze pokébowl wordt onder andere 

gemaakt van deze plant én van de wortel van 

cassave. Samen zorgen zij voor een structuur 

die lijkt op die van rauwe zalm 

The Konjac (Amorphophallus konjac) belongs 

to the arum family. Its remarkable flower is 

a deep dark purple. This species is native to 

Japan and China, where they use the corm to 

make a type of gelatin. The plantbased ‘salmon’ 

in our pokébowl is made from the Konjac and 

the root of cassava. Together they provide a 

structure that resembles that of raw salmon

 

hortus.nl

konjac



wit white – sauvignon blanc   5,50 - 32,00

Languedoc, Zuid-Frankijk - frisse, fruitige, droge wijn met tonen van citrus

Languedoc, South of France - fresh, fruity, dry wine with notes of citrus

wit white – viognier 6,00 - 35,00

Languedoc, Zuid-Frankrijk - rijke wijn met bloemige geur en de smaak 

van exotisch fruit

Languedoc, South of France - rich wine with floral scent and the taste

of exotic fruits

rosé rose – touriga nacional, syrah, tinta roriz 5,50 - 32,00

Tejo, Portugal - droge, fruitige, zachte en zuivere rosé

Tejo, Portugal - dry, fruity, soft and pure rosé

rood red – pinot noir, touriga nacional 5,50 - 32,00

Tejo, Portugal - volle wijn met donker fruit waaronder rode bessen

Tejo, Portugal - full-bodied wine with dark fruits including red currants

rood red – merlot,tempranillo 6,00 - 35,00

Rioja, Spanje - volle, warme en zachte wijn met oosterse kruiden

Rioja, Spain - Full-bodied, warm and soft wine with oriental herbs

cava cava – codorniu ecologica brut   8,50 - 32,00

Spanje – bubbel van het druivenras macabeo, met tonen van wit fruit en zachte zuren 

Spain – bubbels of the grape variety macabeo, with white fruit notes and a soft acidity

wijnen wines 

De wand van de Oranjerie is

bekleed met een kunstwerk van

Claudy Jongstra, speciaal

ontworpen voor de Hortus.

De wol komt van haar eigen 

schapenkudde en Claudy Jongstra 

gebruikte

plantensoorten om het wol in haar

werk te kleuren.

The walls of the Orangery are

covered with an art work by

Claudy Jongstra, specially

designed for the Hortus.

The wool comes from her own sheep

herd and Claudy Jongstra used 

botanical

species to color the wool in her work. 

glas - fles

glass - bottle

u kunt bij ons alleen pinnen, geen cash betalingen mogelijk
we are a pin only venue, no cash accepted 

claudy jongstra



hortus granola hortus granola  7,50

met yoghurt en fruit 

with yogurt and fruit

wentelteefjes french toast   8,50

van suikerbrood met vanille-ijs en fruit 

with vanilla ice cream and fruit

kinder lunch kids lunch  4,00

boterham met appelstroop  

slice of bread with applebutter

avocado toast avocado toast   7,50

met een gepocheerd ei, chili-limoenmayonaise en kiemgroenten

with a poached egg, lime-chili mayo and pea sprouts 

nederlandse blauwe kaas dutch blue cheese  9,00

met perenchutney en pecannoten op zuurdesembrood

with pearchutney and pecan nuts on sourdough bread

brie en geroosterde bloemkool brie and cauliflower 8,50

uit de oven met gedroogde cranberries en gerookte amandel op zuurdesembrood

brie and cauliflower from the oven on sourdough bread with dried cranberries and 

smoked almonds

geroosterde zoete aardappel roasted sweet potato  8,00

met geblakerde mais, chimichuri en krokante quinoa op zuurdesembrood 

with chared sweetcorn, chimichuri and crispy quinoa on sourdough bread

gemarineerde haring marinated herring    10,50

met sauce gribiche, gele bietjes en dille op zuurdesembrood 

with sauce gribiche, golden beets and dill on sourdough bread

ontbijt breakfast
lunch lunch

gulpener tapbier gulpener draft beer  0,25 cl - 0,5 cl 3,60 - 5,90

wisseltap seasonal draft beer 0,25 cl - 0,5 cl 4,80 - 8,80

brouwerij ‘t ij IJwit, Zatte, Natte, IPA, Vrijwit (0,5%)   5,50

duvel blond duvel blond beer  5,50

warsteiner alcoholvrij alcohol low (0,5%) 4,00

ginger spritz  12,50

Willem’s Wermoed original, gemberbier en limoen 

Willem’s Wermoed original, gingerbeer and lime 

botanical spritz  12,50

Willem’s Wermoed dry, tonic, citroen, tijm

Willem’s Wermoed dry, tonic, lemon, tyme

pink rosé  12,50

Pink Willem, tonic en basilicum

Pink Willem, tonic and basil

royal orange 12,50

Willem’s Wermoed orange, cava, bruiswater en sinaasappel

Willem’s Wermoed orange, sparkling wine, sparkling water and orange. 

bieren beers

hortus spritz



koude dranken cold drinks

ecotap water ecotap water 0,25 cl - 0,70 cl 2,25 - 4,00

bruisend of plat  

sparkling or still

ijsthee fresh tea fairtrade 3,90

Chari Tea green: honing en gember, honey and ginger

Chari Tea red: rooibos en passievrucht, rooibos and passion fruit

Chari Tea black: citroen, lemon

schulp sappen juices  3,50

appel / peer / tomaat / appel & cranberry   

apple / pear / tomato / apple & cranberry

fritz frisdrank fritz soft drink 3,60

cola / cola light / rabarber / sinaasappel   

cola / cola light / rhubarb / orange

naturfisk  4,00

gemberbier / tonic/ vlierbloesem / bitterlemon     

gingerbeer / tonic/ elderflower / bitterlemon

verse jus d’orange fresh orange juice 200 ml - 300 ml  3,60 - 4,30 

huisgemaakte limonade homemade lemonade  4,00

chocolade melk chocolate milk (tony chocolonely’s) 3,60

melk milk  2,50

Vegetarian      Vegan   

‘steak’ tartaar ‘steak’ tartare    11,50

gemaakt van dry-aged bietjes met toast

made from dry-aged beetroot with toast                                                              

+ gepocheerd ei / poached egg       1,50

italiaanse balletjes italian balls   13,00

in paprika saus met Nederlandse buffel mozzarella uit de oven met brood 

in pepper sauce with Dutch buffalo mozzarella from the oven with bread 

pokébowl pokébowl   13,00

plantaardige zalm & kaviaar, wagame, zoetzure shiitake & radijs, edamame,  

wasabi- en srirachamayo op sushirijst

plantbased salmon & caviar wagame, pickled shiitake & radish, edamame,

wasabi- and srirachamayo on sushi rice

radicchio en witlof salade radicchio and chicory salad               13,00

lauwwarme salade met gesmolten Nederlandse taleggio, gebakken spekjes, 

la ratte aardappels & walnoot geserveerd met brood

warm salad with melted taleggio, bacon bits, potato and walnuts served with bread

soep van de dag soup of the day   7,50

met brood, with bread

hartige taart van het moment savoury pie   11,50

met salade, with salad

gerecht van de dag dish of the day    –

Vraag ons personeel of kijk op de borden voor specialiteiten van de dag.

Ask our staff or look at the chalkboard for our specials.

extra’s 

kleine soep van de dag small soup of the day 3,50

salade side salade 3,00

al onze producten kunnen allergenen bevatten, vraag het personeel 
all our products may contain allergens, please ask our staff



Patisserie Holtkamp  5,80

worteltaart carrotcake

mango passievrucht bavaroise mango passionfruit cake  

Patisserie Kuyt  5,80

appeltaart apple pie

citroen merengue lemon merengue

we hebben ook taart uit eigen keuken, vraag ons personeel 
we also have homemade cake, ask our staff  

zoetigheden sweets

koffie  3,00

espresso  3,00

cappuccino  3,30

cortado  3,10

espresso macchiato   3,10

latte  3,80

latte macchiato  3,80

flat white 4,20

dubbele espresso  4,00

dubbele espresso macchiato  4,20

chai latte 3,80

dirty chai latte 

warme chocolade melk hot chocolate (tony chocolonely’s) 3,60

thee tea  2,90

verse thee fresh tea  3,60

munt / gember / tijm & citroen 

mint / ginger/ tyme & lemon 

slagroom whipped cream         0,50

warme dranken hot drinks

groentechips vegetable chips   4,50

notenmix mixed nuts  4,50

gemengde olijven mixed olives   4,50

brood met (on)kruidenboter bread with herb butter    6,00

snacks


